
LUNCH

●ライス大盛り（+50ｇ）   +¥150 ●チーズトッピング   +¥50

鶏ひき肉と野菜をたっぷり使用したヘルシーな一品。
付け合わせのキノコのソテーが香りを引き立てます。
チーズをトッピングして贅沢に楽しむこともできます。

野菜と鶏挽肉のドライカレー ￥1,320 yen
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和紅茶で煮込んだホロホロの豚肉と
クリームチーズの相性が◎。
生姜マヨドレッシングで。

和紅茶豚とクリームチーズの
ラップサンド

￥900 yen
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●ライス大盛り（+50ｇ）   +¥150

〈 玄米茶 / 鯛出汁 〉

●明太子トッピング   +¥50
（鯛出汁 /鶏出汁 )

( Sea bream broth / Chicken broth）自家製の白胡麻だれに一晩鯛を漬け込みました！玄米茶・鯛出汁から
お選びいただき熱いうちにかけてお召し上がりください。明太子を
トッピングすると更においしさ増しましです！

白胡麻だれの鯛茶漬け ￥1,600 yen
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●ライス大盛り（+50ｇ）　+¥150

一晩、 塩麹に漬け込んだ
ジューシーな鶏もも肉と
たっぷり野菜。
お吸い物付き。

塩麹チキンプレート

￥1,420 yen
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お吸い物

￥100 yen
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●ライス大盛り（+50ｇ）　+¥150　　　　　●チーズトッピング　+¥50

牛肉 100％に鮪ぶしを
練り込んで芯まで
火入れした
『しっかり系のハンバーグ』

和風ロコモコプレート

￥1,320 yen
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NO.2
MENU

NO.1
MENU

（Drink Set）

TEA set
+ ¥350

LATTE set
+ ¥440

SMOOTHIE set
+ ¥550

TAKEOUT OK 

LAST ORDER AT 18:30

（Drink Set）

TEA set
+ ¥350

LATTE set
+ ¥440

SMOOTHIE set
+ ¥550

TAKEOUT OK 

TAKEOUT OK 

（Drink Set）
TEA set + ¥350 LATTE set + ¥440 SMOOTHIE set + ¥550



バニラアイス
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トッピング ¥50 yen������


抹茶 / ほうじ茶 / そば茶 / ほうじキャラメルソース

￥440 yen

フレッシュなばななをふんだんに使用。
チョコチップ、くるみの食感も
お楽しみください。

ばななクッキー
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￥440 yen

バニラアイス、つぶあん、求肥を
はさんだどら焼き。

どら焼き
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￥660 yen ほうじ茶
ガトーショコラ
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￥630 yen

コーヒーのチーズケーキ ￥650 yen ￥650 yen
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玄米茶テリーヌ
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SWEETS & LIGHT MEALS 
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●ほうじキャラメルソース   ＋50 円

●ほうじキャラメルソース   ＋50 円
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ラウンジパフェ歴史の中でも人気だったパフェをリバイバル！フレッシュ
な果物を使用しているので最後までさっぱりお召し上がりいただけます。

ペアリングおすすめ【抹茶入り玄米茶】【韃靼そば茶】【黒豆茶】 ※季節によりメニューが変更する場合がございます。

おすすめペアリング【百草水】【ほうじ茶ラテ】【コーヒー】【黒豆茶】 おすすめペアリング【かりがねほうじ茶】【深みどり】【コーヒー】

コーヒーとチーズケーキが程よく合わさりコーヒーが苦手な方でも
食べやすくおすすめです！

香ばしい玄米茶になめらかなホワイトチョコが濃厚で日本茶にぴったり！

￥1,000 yen鮭のお焦げ茶漬け
￥1,000 yen鯛の焼きおにぎり茶漬け
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勉強やお仕事の合間に小腹がすいた方におすすめです。

おすすめペアリング【深みどり】【かりがねほうじ茶】【抹茶入り玄米茶】

黒ごまと玄米茶のパフェ ￥1,200 yen
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ちょっと贅沢したい方の為のプレート。ケーキ、アイス、カヌレ等人気の
メニューを詰め合わせました。

ご褒美プレート ￥1,200 yen
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自家製カヌレ
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【プレーン】＋【お好きなカヌレ】の組み合わせ。￥430 yen2 SET

￥650 yen3 SET 【プレーン】＋【黒ゴマ】＋【ベリー】のセット。

テイクアウトは【プレーン】のみ。〈3個 / 
6 個 / 9 個 / 12 個〉価格はスタッフまで。

和紅茶で煮込んだホロホロの豚肉とクリームチーズの相性が◎。
生姜マヨドレッシングで。

和紅茶豚とクリームチーズのラップサンド
￥900 yen���������������������������������������������

日本茶がセット

（Drink Set）

TEA set
+ ¥350

LATTE set
+ ¥440

SMOOTHIE set
+ ¥550

日本茶がセット

NEW NEW 

NEW NEW 

NEW WITH JAPANESE TEA
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TAKEOUT OK TAKEOUT OK Black
Sesame 

Berry

Plain

TAKEOUT OK 
ORDER FROM 15:30

（Drink Set）

TEA set
+ ¥350

LATTE set
+ ¥440

SMOOTHIE set
+ ¥550

TAKEOUT OK TAKEOUT OK 

TAKEOUT OK 



DRINK MENU ※ドリンク表示価格は単品価格（税込）です

抹茶入り玄米茶
（静岡産）
Hot / Iced

¥ 650

アールグレイ
『 SP 』
Hot / Iced

¥ 550

ジャスミン白茶
Hot / Iced

¥ 650

和紅茶
Hot / Iced

¥ 600

りんご加賀棒
ほうじ茶
Hot / Iced

¥ 700

しょうが玄米茶 Hot / Iced

¥680 
La 香寿 Hot / Iced

¥750 
龍眼煎茶 Hot / Iced

¥680 

かりがね
ほうじ茶
Hot / Iced

¥ 700

ゆず緑茶
Hot / Iced

¥ 650

黒豆茶
Hot / Iced

¥ 600

Hot / Icedコーヒー ¥ 510 ¥ 630
¥ 600
¥ 700

¥ 550
¥ 660

りんごジュース ¥ 500 ¥ 600

Hot / Icedカフェオレ ¥ 610

ぶどうジュース ¥ 500 ¥ 600

オススメの日本茶

豆乳変更 ＋¥50

豆乳変更 ＋¥50

白あんホイップ
増量 ＋¥50

豆乳変更 ＋¥50

白あんホイップ
増量 ＋¥50

豆乳変更 ＋¥50

白あんホイップ
増量 ＋¥50

LATTE
ほうじ茶ラテ抹茶ラテ

Hot / Iced

COCOA
ほうじ茶
スムージー

抹茶
スムージー

静岡県産の玄米茶、有機栽培ほうじ茶と
京都産の抹茶を使用した甘さ控えめのラテ。
茶器に入った見た目も楽しんで。

濃厚なココアに、ふんわりと
甘い白あんホイップを添えて。
和のやさしさと洋のコクが
とけあう癒しの一杯です。

黒豆の甘みと香ばしさが
特徴。

玄米の香ばしさ、ふんわりと生姜の
風味が感じられるお茶。

マスカットのような甘く爽やかな
香りを持っているお茶。

静岡県産やぶきたを使用した、ライチ
のような甘い香りのフレーバーティー。

味の余韻が長く、
ほんのり甘い味。

金平糖の甘みとフリーズ
ドライの林檎の香りが
特徴。当店人気【 NO.1 】

マスカットの香りと
すっきりとした味わいが
特徴のハーブティー。

えぐみが少なく
さっぱりとした煎茶。

香ばしい味が特徴。
【 スタッフおすすめ 】

百種類の原材料と
コラーゲン、ヒアルロン
酸配合の水出し茶。

抹茶の微粉末を
ブレンドした玄米茶。

フルーティーな香りが
爽やかですっきりとした
紅茶。

フリーズドライのゆず
が入った爽やかな味。

香り高く、コクのある
烏龍茶。

玉露の茎を焙じた
香ばしい香りと
まろやかな甘さが特徴。　

国内産の紅茶で食事は
もちろんスイーツにも
相性◎。

後味すっきりの
ハーブティー。

白あんホイップクリームに抹茶、玄米茶
ほうじ茶をトッピング。暑い季節に
オススメの程よい甘さの大人なスムージー。

¥ 680¥ 780

SMOOTHIE

OUR RECOMMENDED JAPANESE TEAS

その他のドリンク

Other
drinks

厳選の日本茶 SELECTION OF JAPANESE TEAS
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¥ 600
¥ 700

玄米茶ラテ
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玄米茶
スムージー

¥ 730
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アイスココア

¥ 660
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ホットココア

¥ 660
���������

韃靼そば茶
（北海道産）
Hot / Iced

¥ 600

渋みのある深蒸し煎茶。

深蒸し煎茶
深みどり
（静岡産）
Hot / Iced

¥ 600

天竜茶
～天地のおかげ～
（静岡産）
Hot / Iced

¥ 650

ルイボスティー
Hot / Iced

¥ 600

マスカテル
ハーブティー
Hot / Iced

¥ 680

百草水

Iced only

¥ 550

ノンカロリー、コラーゲン＆
ヒアルロン酸配合

黄金桂
（台湾産烏龍茶）
Hot / Iced

¥ 600

ノンカフェイン

ノンカフェイン

ノンカフェイン

ノンカフェイン

ノンカフェイン

TAKEOUT  OK

Honey

ドリ

ン

ク
用ト
ッピング

   Drink toppings

ハチミツ
¥ 50

お茶やラテに混ぜて
楽しんでください。
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